ALEXMENU

V

SONDERKOSTMENUS
ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE

FLEISCH
FISCH

SUPPEN

SURES
VEGETARISCHES

GEMUSE ,NATUR“

SAUCEN
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FLEISCH

KOMPONENTEN ZUSATZSTOFFE ALLERGENE
Boulette - Aa), C
Gehaktesstippe 1 l,J
Hackbraten - A(a)
Hahnchenbrustfilet - F

Hahnchenstreifen, -wiirfel - -

Hihnerfrikassee - I

Kalbfleisch, Rollbraten - -
Kasseler - Lachs 2,3,7
Kasseler - Nacken 2,3,7

Putenbraten, -keulenbraten, -wiirfel - -

Putengeschnetzeltes, hell 1 F I
Putengulasch, dunkel - 1,
Rindergeschnetzeltes 1 l,J

Rindfleisch,-wirfel - -
Schinkenstreifen 2,3,7 -
Schweinefilet, -nacken ,-streifen - -
Schweinegulasch - l,J

Wiener Wirstchen 2,3,7 -
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FISCH

KOMPONENTEN ZUSATZSTOFFE ALLERGENE
Forelle - D
Kabeljau - D
Pangasius - D
Rotbarsch - D
Schollenfilet - D
Seelachs - D
Wildlachs - D
SUPPEN
KOMPONENTEN ZUSATZSTOFFE ALLERGENE
Gemisesuppe - |
Gemisesuppe ohne Moéhren - I, L
Griine Bohnensuppe - I, L
Kartoffelsuppe mit Gemiise - [, L
Mohrensuppe - I, L
SURES
KOMPONENTEN ZUSATZSTOFFE ALLERGENE

Aprikosen-Pfirsichsauce - -
Erdbeersauce - -
Erdbeer-Rhabarbersauce = =
Mandarinensauce - -
Mehrfruchtsauce - -
Milchreis - -

(Sauer-)Kirschsauce - -
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VEGETARISCHES
KOMPONENTEN ZUSATZSTOFFE  ALLERGENE

Eierragout mit Gemuse - C,Fl)
Gekochtes Ei - C
Gemuisepfanne - F

Kartoffelauflauf mit Gemuse - ClLO

Ratatouille - |

GEMUSE , NATUR“

KOMPONENTEN ZUSATZSTOFFE ALLERGENE

Blumenkohl - -
Bohnen - -
Brokkoli - -
Erbsen - -

Frihlingsgemise = -
Kaisergemuse = -
Kohlrabistreifen, -wirfel - -
Leipziger Allerlei - -
Mischgemise - -

Mais - -

Mohrenscheiben, -wiirfel, -streifen,
Pariser Karotten, Fingermohren

Rotkohl 8 -
Sauerkraut 2 I
Sommergemuse - -

Spinatgemise - -
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BEILAGEN

KOMPONENTEN ZUSATZSTOFFE ALLERGENE
Eierhornchen, Makkaroni - A(a), C
Gabelspaghetti, Zopfli, Hornchen - A(a)
Kartoffeln 3 L
Kartoffelpiree 1 L

Nudeln - Fusilli, Penne (Glutenfrei) - -

Reis, Vollkornreis - -

SAUCEN
KOMPONENTEN ZUSATZSTOFFE ALLERGENE
Grundsauce, dunkel 1 ]
Grundsauce, hell - I
Gulaschsauce mit Zwiebeln 1 1,

Petersiliensauce - I

Sauce Bolognese - I
Senfsauce - ]

Tomatensauce - |

Tomaten-Zucchinisauce - |
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LEGENDE

ZUSATZSTOFFE

1

2

ALLERGENE

Farbstoff
Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
geschwefelt
geschwarzt
Phosphat
StBungsmittel

enthalt eine Phenylalaninquelle

A

Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse
a) Weizen, b) Roggen, c) Hafer, d) Gerste

Krebstiere und Erzeugnisse
Eier und Erzeugnisse
Fisch und Erzeugnisse

Erdnilsse und Erzeugnisse
Soja und Erzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse

Schalenfrichte
e) Mandel, f) Haselnuss, g) Walnuss, h) Kaschunuss,
i) Pecanuss, k) Pistazie, |) Macadamia- oder Queenslandnuss

Sellerie und Erzeugnisse
Senf und Erzeugnisse
Sesamsamen und Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupine und Erzeugnisse
Weichtiere und Erzeugnisse

MilcheiweiR (ohne Lactose)
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