
Würstchen-Mumien

Zubereitung
Schritt 1: Den Pizzateig auf einer bemehlten Arbeitsfläche ausrollen und mit Tomatensoße bestreichen. 
Den Teig in dünne Streifen schneiden und diese vorsichtig von oben nach unten um die Würstchen             
wickeln. Am „Kopf“ der Mumie etwas Platz lassen, da dort später die Augen angebracht werden.

Schritt 2: Die Mumien auf ein mit Backpapier ausgelegtem Backblech legen und im vorgeheizten Ofen bei 
200 Grad für etwa 15 Minuten backen, bis der Teig goldbraun ist.

Schritt 3: Nach dem Abkühlen Mayonnaise-Augen auf die Wurstmumien tupfen. Als Pupillen eignen 
sich Pfefferkörner.

Zutaten für 15 Stück

15 Stück
Würstchen

30 Stück
Pfefferkörner

1 Packung
Pizzateig

3 EL 
Tomatensoße

ALEXMENÜ übernimmt keine Haftung bei Verwendung ungeeigneter Rohstoffe und Arbeitsmittel.

etwas
Mayonnaise


