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Schritt 1: Die Butter mit dem Zucker schaumig riihren. Vanillezucker hinzufiigen und das Ei
unterschlagen.

Schritt 2: Mehl mit Backpulver und Salz mischen und dieses unter die Butter-Zucker-Masse heben.
Danach die gehackten Haselniisse unterheben. Den Teig in unterschiedliche Schisseln fiillen und
nach Belieben mit Lebensmittelfarbe einfarben.

Schritt 3: Mit einem Loffel kleine Haufchen auf ein ungefettetes Backblech geben. Dann die

Zuckeraugen auf den Keksen anordnen. Die Kekse im vorgeheizten Backofen bei 175 Grad fur
ca. 12 Minuten backen, bis sie auseinandergegangen und gebrdunt sind.
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