
ALEXMENÜ übernimmt keine Haftung bei Verwendung ungeeigneter Rohstoffe und Arbeitsmittel.

Zubereitung
Schritt 1: Erdbeeren waschen und diese im oberen Drittel durchschneiden. 

Schritt 2: Für die Joghurtcreme Eiweiß mit dem Zucker und Vanillezucker steif schlagen. Saure Sahne, 
Joghurt und Mehl vermischen und zur Eiweißmischung geben. Kurz verrühren.

Schritt 3: Die Creme zwischen den Erdbeerteilen z. B. mit einem Spritzbeutel geben.

Schritt 4: Kuvertüre schmelzen und mit Hilfe eines Zahnstochers als Augen auf das Gesicht des
Weihnachtsmanns auftragen..
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