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APFELKUCHLEIN

2utaten £lr ¢ Portionen

.. . 225g 1/2 Pk. 5EL
ﬁ Stick & Mehl Backpulver 30¢g Zucker
Apfel Butter
A

i Fettzum = £ i 5EL
20 ml 2 Stiick Prise _
Selter w Ei Frittieren ”, Salz = Zimt

2ubereitung

Schritt 1: Apfel schilen, in Scheiben schneiden und mit einem kleinen, runden Ausstecher oder etwas
Ahnlichem das Kerngehiuse entfernen.

Schritt 2: 125 g Mehl, Backpulver, 1 EL Zucker und Salz in eine Schiissel geben. Die Selter, dann die Eier und
zum Schluss die geschmolzene Butter hinzufiigen und mit dem Handrihrgerat glatt rihren.

Schritt 3: Frittierfett in der Fritteuse oder einem Topf auf 150 °C erhitzen. Restliches Mehl auf einen Teller
geben, Apfelringe in Mehl wenden und leicht abklopfen. Durch den Teig ziehen und sofort in das heilRe Fett
legen. Apfelkiichlein von beiden Seiten backen, dann mit einer Schaumkelle aus dem Fett nehmen und auf
Kichenpapier abtropfen lassen.

Schritt 4: Zimt und reslichen Zucker vermischen und die Apfelkiichle noch heiB in der Mischung walzen.
Sofort servieren




