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KARTOFFEL-GURKEN-SALAT
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2ubereitung

Schritt 1: Kartoffeln ungeschalt waschen und in einem Topf mit Wasser garen. Danach abkihlen lassen.
Schritt 2: Gegarte Kartoffeln pellen, in Scheiben schneiden und in eine grofRe Schissel geben.
Schritt 3: Die GemUsebriihe erwdarmen und die 2 Essloffeln Essig dazugeben.

Schritt 4: Zu den Kartoffeln das Salz, dann die fein geschnittene Zwiebel und nach Belieben Pfeffer oder
Salatkrauter geben.

Schritt 5: Die heiRe Briihe-Essig-Mischung iiber die Kartoffeln gieBen und dann zuletzt das Ol dariiber. Mit 2
Essloffeln alles vorsichtig untereinander mischen. Die heil2e Brithe nimmt der Zwiebel die Schérfe und [6st das Salz
und den Pfeffer. Das Ol gibt man bei Kartoffelsalat stets zuletzt dazu, damit die Kartoffeln ,vorher” Feuchtigkeit
aufsaugen kénnen und sich das Ol gleichmaRig verteilt.

Schritt 6: Den Salat mindestens 1 Stunde ziehen lassen.

Schritt 7: Die Gurke mit der Schale unter heifem Wasser waschen und mit einem Gemiisehobel in feinen Scheiben
oder je nach Belieben in Wiirfel schneiden, zum Kartoffelsalat geben und nochmals vorsichtig vermengen.

TIPP: Wenn man es wiirziger mag, einfach 1 Teel6ffel Senf in die noch heiBe Briihe geben. Auerdem ist es
maoglich, Sahne statt des Ols fiir den Salat zu verwenden.



