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STECKRUBEN-MOHREN-EINTOPF

2utaten £Ur ¢ Portionen:

1kg 300g
Steckriiben Mohren

750g
Kartoffeln S

&

1 Stiick
Zwiebel

;' EL 11/4 Liter n. B. 2 Stiick
Ol Gemiisebriihe O Salz & Lorbeerblatter
Pfeffer
1TL 1 Bund n. B.
getrockneter Petersilie Worcestersauce

Thymian

2ubereitung

Schritt 1: Kartoffeln, Steckriibe und Mohren schalen und waschen.

Schritt 2: Die Kartoffeln in groRe Stiicke, die M&hren in dicke Scheiben schneiden und die Steckribe in
mittelgroRe Stuicke wiirfeln.

Schritt 3: Die Zwiebel wiirfeln und in einem Topf im Ol glasig anbraten.
Schritt 4: Kartoffeln, Steckriibe und M&hren dazu geben und unter Rithren anbraten.
Schritt 5: Mit Salz, Pfeffer, Thymian und Lorbeer wiirzen.

Schritt 6: Die Gemusebriihe dazugeben und aufkochen lassen. Danach das Gemuse zugedeckt bei mittlerer
Hitze ca. 30 Minuten gar kochen.

Schritt 7: Den Eintopf mit Salz, Pfeffer und Worcestersauce pikant abschmecken.
Schritt 8: Die Petersilie waschen, trocken tupfen, klein schneiden und tber den fertigen Eintopf geben.



