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Zubereitung:
Schritt 1: Die Eier mit dem Zucker und dem Vanillezucker in einer Schiissel schaumig schlagen.
Schritt 2: Die Butter dazugeben und verriihren.

Schritt 3: Das Mehl und das Backpulver in einer Schissel mischen und I6ffelweise zu der Zucker-Buttermasse
geben.

Schritt 4: Die Apfel waschen, vierteln, entkernen und in Stiicke schneiden.
Schritt 5: Die Apfelstiicke dazugeben.
Schritt 6: Die gehackten Mandeln oder gehackte HaselnUsse oder Rosinen hinzufligen.

Schritt 7: Den fertigen Teig portionsweise mit einem Essl6ffel auf einem mit Backpapier ausgelegten Backblech
verteilen.

Schritt 7: Je nach GroRe der Kekse etwa 20 bis 25 Minuten bei 200°C Ober- und Unterhitze im vorgeheizten Ofen
backen.

Abkirzungen: TL=Teeloffel; EL=Essloffel



