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SACHSEN-ANHALT

Ferien: 15.05.23 - 19.05.23

BESTELLSCHEIN

SACHSEN-ANHALT

SPEISEPLAN VOM 01.05. BIS 26.05.2023 (18. BIS 21. KW)
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Allgemeinen Geschafts- und Verkaufsbedingungen Hiihnerfrikassee G Backfisch A@,D 4 Ditalini-Nudelsuppe Aa),G! Kartoffeleintopf 23761 € Hackbraten A@ 4 Fusilli Aa)
der ALEXMENU GmbH & Co. KG. Diese sind im ,Gartnerin Art” mit Krautersahnesauce, Gl mit Gemuseeinlage, mit Geflligelwiener- mit dunkler Sahnesauce, 1G,) mit Kdse-Krautersauce G|
Kundenportal unter www.alexment.de einsehbar. mit Gemiseeinlage Mohrengemiise 16 dazu Maisbrot Aa) scheiben dazu Frithlingsgemiise < i ‘ 16
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Unterschrift SchokogrieRbrei Al2),G SchokogrieRbrei Ala),G SchokogrieRbrei Ale),G Stracciatellajoghurt 16 Stracciatellajoghurt 16 Stracciatellajoghurt 16

8 Schwein / pork '@?’ Rind / beef

 Allergene: A Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse a) Weizen b) Roggen c) Hafer d) Gerste | B Krebstiere und Erzeugnisse | C Eier und Erzeugnisse | D Fisch und Erzeugnisse | E Erdniisse und Erzeugnisse | F Soja und Erzeugnisse | G Milch und Milcherzeugnisse | H Schalenfriichte e) Mandeln f) Haselniisse g) Walniisse h) Kaschuniisse i) Pecaniisse j) Paranusse k) Pistazien |) Macadamia oder Queenslandniisse | | Sellerie und
+ Erzeugnisse | J Senf und Erzeugnisse | K Sesamsamen und Erzeugnisse | L Schwefeldioxid und Sulfite | M Lupine und Erzeugnisse | N Weichtiere und Erzeugnisse | Alle Speisen kénnen Spuren der o.g. Allergene, auBer Lupinen, Weichtiere und deren Erzeugnisse enthalten. Zusatzstoffe: 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoff | 3 Antioxidationsmittel | 5 geschwefelt | 6 geschwarzt | 7 Phosphat | 8 StiRungsmittel | 9 enthalt eine
. Phenylalaninquelle | Aktuelle Speiseplandnderungen finden Sie auf unserer Webseite unter www.alexmend.de.

. Kennzeichnung: Die farbig hinterlegten Gerichte bilden den HOPSI-PFAD nach der ,Bremer Checkliste”. Gefliigel / fow! Fisch / fish }" Vegetarisch / vegetarian

Fragen? Wir beraten Sie
gern personlich zwischen
09 und 16 Uhr!






