
FRISTEN FÜR BESTELLÄNDERUNGEN 
FÜR DEN MOBILEN MITTAGSTISCH

MENÜLINIEN 2,3,4 UND KALT-MENÜ 
bis 12:00 Uhr am vorherigen Werktag

MENÜLINIE 1,6
bis 7:30 Uhr am Versorgungstag

Menüplan vom 12.10.2026 - 18.10.2026
Kennzeichnung der Speisen: Enthaltene Allergene: A Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse a) Weizen b) Roggen c) Hafer d) Gerste IB Krebstiere und Erzeugnisse I C Eier und Erzeugnisse I D Fisch und Erzeugnisse I E Erdnüsse und Erzeugnisse  
I F Soja und Erzeugnisse I G Milch und Milcherzeugnisse  I H Schalenfrüchte e) Mandeln f) Haselnüsse g) Walnüsse h) Kaschunüsse i) Pecanüsse j) Paranüsse k) Pistazien l) Macadamia oder Queenslandnüsse I  I Sellerie und Erzeugnisse I J Senf und 
Erzeugnisse I K Sesamsamen und Erzeugnisse I L Schwefeldioxid und Sulfite I M Lupine und Erzeugnisse I N Weichtiere und Erzeugnisse I Alle Speisen können Spuren der o.g. Allergene, außer Lupinen, Weichtiere und deren Erzeugnisse enthalten. 
Enthaltene Zusatzstoffe: 1 Farbstoff I 2 Konservierungsstoff I 3 Antioxidationsmittel I 4 Geschmacksverstärker I 5 geschwefelt I 6 geschwärzt I 7 Phosphat I 8 Süßungsmittel I 9 enthält eine Phenylalaninquelle Nährwertangabe: BE Broteinheit 
 Produkt aus eigener Herstellung 

Nudeln A(a) Putengulasch 1,G,I Bratwurst 2,3,7 Gebratene Hähnchenbrust F Bulgur-Salat A(a) Milchreis G

mit Tomaten-Kräutersauce I mit Mischgemüse mit dunkler Biersauce, 1,G,I,J mit Erdnusssauce 1,A(a),E,F,G,I mit Tomate und Zucchini, mit Zimt und Zucker
und Kartoffelpüree G Bayrisch Kraut 3,I (leicht scharf), dazu     Geflügel-Cevapcici A(a)

und Kartoffeln 3,L Zuckerschoten
und Reis

5,7 BE 2,5 BE 3,1 BE

Apfelmus Apfelmus Apfelmus Apfelmus Apfelmus

G,I Currywurst 2,3,7 Gebratenes Rotbarschfilet Bunte Nudeln A(a)D Sauerkrautplatte
3,8,C,G,J mit Kasseler und mit Käsesauce 1,G,Iin milder Curry-Tomatensauce,

C dazu Kartoffelpüree

I mit Remouladensauce,
G dazu warmer Kartoffelsalat 8 2 Bratwürstchen,

2,3,I Hirten-Salat
2,3,7 Eisbergsalat, Gurke

7,G,I,J Tomate, Balkankäse, Oliven G

Blumenkohl
in holländischer Sauce
mit Fleischklößchen
dazu Kartoffeln 3,L dazu Kartoffelpüree mit Speck 2,3,G und Joghurt-Dressing G

3,1 BE 3,0 BE

Stracciatellajoghurt Stracciatellajoghurt Stracciatellajoghurt Stracciatellajoghurt Stracciatellajoghurt

A(a) Nudelauflauf 1,A(a), Rindergulasch "Stroganoff" 1,8,G,I,J Joghurt mit Früchten A(a),CG,I      Geflügel-Hackbraten
1,G mit Spinat C,G,I in Sauerrahmsauce

Muschelnudelsuppe
mit Gemüseeinlage Iin Geflügelsauce,

A(a,c),C,G mit Rotkohl 8 und Seelachswürfeln D mit Champignons, saure Gurke C,G

Herbstliches Gemüseragout
mit Kürbis, Möhren, Brokkoli und
vegetar. Geschnetzelten,
dazu Kartoffeln 3,L und Kartoffeln 3,L und Spätzle

G und Eierstich,
A(d) dazu Vollkornbrot A(a,b)

2,7 BE 3,8 BE 3,7 BE 2,7 BE

Schokoladenpudding Schokoladenpudding Schokoladenpudding Schokoladenpudding Schokoladenpudding

A(a) Hähnchennuggets 3,7,A(a),I Wirsingkohlroulade A(a),G,J Gebratenes Forellenfilet G,I

G,I mit Hackfleischfüllung
Nudeln
mit Tomatensauce
und Geflügeljagdwurstwürfeln

I mit Möhren in Rahm
2,3 und Kartoffelpüree G in Specksauce,

mit Kräuter-Buttersauce
1,2,3,G,I,J und Kartoffeln,

D Hähnchenschnitzel,
G,I dazu Nudelsalat
3,L mit Mayonnaise

A(a) Exotisches Linsencurry
A(a) mit Apfel und Möhre,
3,C,J dazu Ebly A(a)

dazu Kartoffelpüree G dazu gemischter Salat und Ketchup

2,4 BE 5,5 BE

Joghurt Kirsche Joghurt Kirsche Joghurt Kirsche Joghurt Kirsche Joghurt Kirsche

A(a),D  Magdeburger Boulette A(a),C,J Rinderbraten A(a),G Kürbis-Kokoscremesuppe, G,I

G,I mit Bratensauce, 1,G,I,J mit Bratensauce,
Kalter Schokogrießbrei

1,G,I,J mit Vanillesauce G dazu Croûtons A(a)

8

Buntes Eierragout
in Kräutersauce
mit Gemüseeinlage
und Kartoffeln

C 2 Fischli (Alaska-Seelachs)
G,I mit Zitronenbuttersauce

und Reis
3,L dazu Rote-Bete-Salat

Prinzessbohnen
8 und Kartoffelpüree

G Rotkohl
G und Herzoginkartoffeln

2,8 BE 6,5 BE 2,8 BE

Sahnepudding Karamell Sahnepudding Karamell Sahnepudding Karamell Sahnepudding Karamell Sahnepudding Karamell

G,I Lose Wurst A(a) Gyros-Geschnetzeltes
2,3,I mit Zwiebelringenauf Sauerkraut mit Bauchspeck,

dazu Kartoffelpüree G und Tomaten-Paprika-Reis,

"Rotweinhähnchen"
Hähnchenkeule
in Rotweinsauce, 1,G,I,J

Vegetarischer Rosenkohleintopf
mit Möhre, Schwarzwurzel
und Kartoffel,
dazu eine Portion Vollkornbrot A(a,b,c),M dazu Tsatsiki G mit Bouillonkartoffeln 3,I,L

3,5 BE 3,2 BE 5,2 BE

Dessert Dessert Dessert Dessert     

A(a),C,G Ungarischer Schweinegulasch 1,G,I,J Truthahnbraten 2,JRinderroulade "Hausfrauen Art"
1,G,I,J gefüllt mit Speck, Zwiebeln,

Kaiserschmarrn
mit Rosinen
und warmen Apfelmus

mit Paprika, Zwiebeln
3 und Nudeln

in Preiselbeersauce,
A(a) mit glasierten Fingermöhren 

und Kartoffelpüree

G saure Gurke,
G in typischer Sauce, 1,8,G,I,J

Leipziger Allerlei
und Klößen 1,A(a),G

5,3 BE 4,8 BE

Dessert Dessert Dessert Dessert
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Menü 642 Menü 1 Menü 2 Menü 3 Menü 4 Menü 5 - Kalt-Menü



FRISTEN FÜR BESTELLÄNDERUNGEN 
FÜR DEN MOBILEN MITTAGSTISCH

MENÜLINIEN 2,3,4 UND KALT-MENÜ 
bis 12:00 Uhr am vorherigen Werktag

MENÜLINIE 1,6
bis 7:30 Uhr am Versorgungstag

Menüplan vom 19.10.2026 - 25.10.2026
KKennzennzeichnung der Speisen: eichnung der Speisen: EnEnthaltthaltene Allerene Allerggene: ene: A GlutA Glutenhaltigenhaltiges Gees Getrtreide und Erzeide und Erzeugnisse a) Weugnisse a) Weizeizen b) Ren b) Rogogggen c) Haen c) Haffer d) Gerer d) Gersstte e IIB KB Krrebebsstiertiere und Erze und Erzeugnisse eugnisse II C Eier und Erz C Eier und Erzeugnisse eugnisse II D Fisch und Erz D Fisch und Erzeugnisse eugnisse II E Er E Erdnüsse und Erzdnüsse und Erzeueugnisseeugnisseeu
II F  F Soja und ErzSoja und Erzeugnisse eugnisse II G Milch und Milcherz G Milch und Milcherzeugnisse  eugnisse  II H Schalen H Schalenfrüchfrüchtte e) Mandeln fe e) Mandeln f) Haselnüsse g) W) Haselnüsse g) Walnüsse h) Kalnüsse h) Kaschunüsse i) Paschunüsse i) Pececanüsse j) Panüsse j) Pararanüsse k) Pisanüsse k) Pisttazien l) Macazien l) Macadamia oder Queenslandnüsse adamia oder Queenslandnüsse II  I Sellerie und Erz  I Sellerie und Erzeugnisse eugnisse II J Sen J Senf und f und 
ErzErzeugnisse eugnisse II K Sesamsamen und Erz K Sesamsamen und Erzeugnisse eugnisse II L Sch L Schwweeffeldioeldioxid und Sulfitxid und Sulfite e II M Lupine und Erz M Lupine und Erzeugnisse eugnisse II N W N Weicheichtiertiere und Erze und Erzeugnisse eugnisse I I Alle Speisen kAlle Speisen können Spurönnen Spuren der o.en der o.g. Allerg. Allerggene, außer Lupinen, Wene, außer Lupinen, Weicheichtiertiere und dere und deren Erzen Erzeugnisse eneugnisse enthaltthalten. en. 
EnEnthaltthaltene Zusaene Zusatztzssttoffoffe: e: 1 F1 Farbarbssttoffoff  II 2 K 2 Konseronservierungssvierungssttoffoff  II 3 An 3 Antiotioxidaxidationsmitttionsmittel el II 4 Geschmack 4 Geschmackssvvererssttärkärker er II 5 g 5 gescheschwweeffelt elt II 6 g 6 gescheschwwärzt ärzt II 7 Phospha 7 Phosphat t II 8 Süß 8 Süßungsmittungsmittel el II 9 en 9 enthält eine Phenthält eine Phenylalaninquelleylalaninquelle  NährNährwwertertangangabeabe: BE Br: BE Brototeinheit einheit 
  PrProdukodukt aus eigt aus eigener Herener Herssttellungellung  

A(a),C,I,K Hähnchenschnitzel A(a)Möhren-Sesambratling
A(a) mit Schnittlauchsauce G,I mit Geflügelsauce,

A(a) Kalbsfrikassee
1,G in Sahnesauce

Geflügelwiener,
G dazu Kartoffelsalat I

G Erbsen

2,3,7 "Nudeln Napoli"
mit fruchtiger Tomaten-

3,C,J Kräutersauce

Hühnerfrikassee
mit Geflügelfleisch-
bällchen und Erbsen,
dazu Kartoffeln

G,I und Kartoffelpüree
3,L und Kartoffelpüree

mit Spargel, Champignons
G und Röstitaler

mit Honig-Senf-Marinade
und Gurkenwürfeln 8

3,0 BE 4,4 BE 6,3 BE

Apfel-Bananenmus Apfel-Bananenmus Apfel-Bananenmus Apfel-Bananenmus Apfel-Bananenmus

Veggie-Bolognese Rindergulasch 1,G,I,J Fleischkäse 2,3,7 Schweinenackensteak Perl-Couscous-Salat A(a) Schokoladenpuddingsuppe G

1,G,I,J mit Pfifferlingen in Rahm, mit Zwieback A(a,d),F,GA(a) mit Gemüseeinlage,
dazu Kartoffelpüree

mit Schmorzwiebeln
G und Bratkartoffeln dazu Bratkartoffeln mit Speck

G,I mit Radieschen, Gurke,
2,3 Paprika und Lauchzwiebeln

Nudeln
mit Sonnenblumenhack
in Tomatensauce I

6,1 BE 2,5 BE

Joghurt Mango Joghurt Mango Joghurt Mango Joghurt Mango Joghurt Mango

D,G,I,J Eieromelett C,G,I Gebratene Geflügelleber 1,G Süßkartoffel-Möhrencremesuppe, G,IEntenkeule
1,G,I,J mit Geflügelsauce, dazu Maisbrot A(a,b,d),F,Kauf Rahmspinat,

dazu Kartoffeln

G,I mit Apfel-Zwiebelsauce
3,L und Kartoffelpüree G Schwarzwurzel-Möhrengemüse

und Kartoffeln

Joghurt mit tropischen Früchten
1,G Ananas, Pfirsich und 
G,I Mandarinen mit Joghurt,
3,L dazu Schoko-Knuspermüsli A(a,c,d),G,H(f)

6,1 BE 2,7 BE 3,7 BE

Fischpfanne
Seelachswürfel in Senfsauce
mit Gemüsestreifen,
dazu Reis

Puddingdessert Vanilla Puddingdessert Vanilla Puddingdessert Vanilla Puddingdessert Vanilla Puddingdessert Vanilla

G Panierte Jagdwurstscheibe 2,A(a) Grünkohlpfanne mit Speck 2,3,G,I,J Schweinespießbraten 2,3,5,A(a),C,G,L Nudeln A(a)

A(a) und Möhrenwürfeln, mit Tomatensauce Imit Nudeln
und Tomatensauce I dazu Kartoffel-Kürbispüree

Italienischer Nudelsalat
1,G,I mit Tomaten, Rucola, Oliven,
A(a) italienischer Hartkäse

3,L

mit Champignonsahnesauce,
G dazu Kroketten

und Möhren-Apfelrohkost 2,3 und marinierten 
Mozzarellabällchen 2,C,G

5,6 BE

Gemüse-Hähnchenpfanne
Hähnchenbruststreifen
mit Möhren, Paprika, Zucchini
und Mais, dazu Kartoffeln

Fruchtjoghurt Creation Fruchtjoghurt Creation Fruchtjoghurt Creation Fruchtjoghurt Creation Fruchtjoghurt Creation

A(a),C,G,J Paprikaschote A(a),C Bratwurstschnecke G,I,JG Vegetarischer Linseneintopf
3 mit Vollkornbrot A(a,b)

Kochklopse
2,3 mit Kapernsauce

1,G,I,J und Kartoffeln

G,I mit Hackfleischfüllung,
3,L Tomaten-Gemüsesauce

mit Zwiebeln
G,I in dunkler Biersauce,

Kalter Milchreis
G,I mit Apfelmus

1,G,I,J

Geflügelwurstgulasch
Geflügeljagdwurstwürfel
in dunkler Sauce mit Gemüse,
dazu Kartoffelpüree G dazu Rotkohlrohkost und Reis dazu Kartoffelpüree G

2,5 BE 4,0 BE 6,6 BE 2,4 BE 4,5 BE

Sahnepudding Panna Cotta Sahnepudding Panna Cotta Sahnepudding Panna Cotta Sahnepudding Panna Cotta Sahnepudding Panna Cotta

A(a),C,G Bunte Bohnensuppe G,I EieromelettHefeklöße 
mit roter Mehrfruchtsauce

7,C,G Panierte Scholle 
1,2,3,G,I,J mit Dijon-Senf-Füllung A(a),D,G,I,Jmit grünen und gelben Bohnen

und Schweinefleischeinlage
auf Pfifferlingen in Rahm mit Speck,
dazu Röstitaler G,Iauf Schmorgurkengemüse,

dazu Kartoffelpüree G

Dessert Dessert Dessert Dessert

1,G,I,JG,I Kasselerbraten
A(a) in Bratensauce,

2,3,7 Schweinesauerbraten
1,G,I,J "Rheinischer Art"

Kartoffel-Zucchini-Eintopf
mit Geflügelfleischklößchen
und Crème Fraîche G mit Rosenkohl in Rahm

Wildgulasch
mit Waldpilzen

1,G,I,J und Wacholder,
und Kartoffeln

G,I in Rahmsauce mit Rosinen,
3,L Bohnen A(a),C,G

und Kartoffelklöße

G dazu Serviettenknödel
1,G sowie Preiselbeeren

auf Apfelmus 3

Dessert Dessert Dessert Dessert
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Menü 643 Menü 1 Menü 2 Menü 3 Menü 4 Menü 5 - Kalt-Menü



FRISTEN FÜR BESTELLÄNDERUNGEN 
FÜR DEN MOBILEN MITTAGSTISCH

MENÜLINIEN 2,3,4 UND KALT-MENÜ 
bis 12:00 Uhr am vorherigen Werktag

MENÜLINIE 1,6
bis 7:30 Uhr am Versorgungstag

Menüplan vom 26.10.2026 - 01.11.2026
Kennzeichnung der Speisen: Enthaltene Allergene: A Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse a) Weizen b) Roggen c) Hafer d) Gerste IB Krebstiere und Erzeugnisse I C Eier und Erzeugnisse I D Fisch und Erzeugnisse I E Erdnüsse und Erzeugnisse  
I F Soja und Erzeugnisse I G Milch und Milcherzeugnisse  I H Schalenfrüchte e) Mandeln f) Haselnüsse g) Walnüsse h) Kaschunüsse i) Pecanüsse j) Paranüsse k) Pistazien l) Macadamia oder Queenslandnüsse I  I Sellerie und Erzeugnisse I J Senf und 
Erzeugnisse I K Sesamsamen und Erzeugnisse I L Schwefeldioxid und Sulfite I M Lupine und Erzeugnisse I N Weichtiere und Erzeugnisse I Alle Speisen können Spuren der o.g. Allergene, außer Lupinen, Weichtiere und deren Erzeugnisse enthalten. 
Enthaltene Zusatzstoffe: 1 Farbstoff I 2 Konservierungsstoff I 3 Antioxidationsmittel I 4 Geschmacksverstärker I 5 geschwefelt I 6 geschwärzt I 7 Phosphat I 8 Süßungsmittel I 9 enthält eine Phenylalaninquelle Nährwertangabe: BE Broteinheit 
 Produkt aus eigener Herstellung 

Hot-Dog-Wurstgulasch Polenta-Tasche A(a),G  Magdeburger Boulette A(a),C,J Kalbsbratwurst 7  Geflügelboulette, A(a) Bunter Gemüseeintopf G,I

1,G,I,J mit Rahmsauce, 1,G,I,J dazu Nudelsalat 3,A(a),C,J mit Kürbis und Reiseinlage,2,3,7 Maisgrießtasche mit Spinatfüllung,
8,G,J dazu Basilikumsauce G,I Kohlrabi in Rahm dazu Brötchen A(a)

und Kartoffeln

mit Bratensauce,
G,I Spitzkohlgemüse
3,L und Kartoffelpüree G und Kartoffeln

Geflügelwienerscheiben in
Tomatensauce mit Gewürzgurken
und Zwiebeln, 
dazu Kartoffelpüree G

3,9 BE

Apfel-Aprikosenmus Apfel-Aprikosenmus Apfel-Aprikosenmus Apfel-Aprikosenmus

1,G,J Eierkuchen A(a),C,G Knacker auf Grünkohl, A(a)

mit Apfel-Zimtsauce dazu Kartoffeln

2,3,7,G,I,J Putenrollbraten
3,L mit Sahnesauce,

Mexico Salat
1,G,I,J Salat, Gurke, Mais, Kidneybohnen, 1,G,I

G

Vollkornnudeln
mit cremiger
Käse-Champignonsauce

8,J

Butterbohnen
und Kroketten

G Hähnchenbruststreifen
A(a) und Joghurt-Knoblauch-Dressing G

2,2 BE 7,4 BE 2,3 BE

Geflügel-Hackfleischstippe
in dunkler Sauce
mit Kartoffelpüree
und Gewürzgurke

Fruchtjoghurt mild Fruchtjoghurt mild Fruchtjoghurt mild Fruchtjoghurt mild Fruchtjoghurt mild

A(a) Gebratene Hähnchenbrust F Kasselerragout J Kalter Grießbrei G,I2,3,7 Rindersauerbraten
1,G,I,J "Rheinischer Art" mit Erdbeersauce

A(a),G Brokkolicremesuppe,
dazu Haferbrot A(a,b,c,d)

Nudeln
mit Tomatensauce
und Geflügeljagdwurstwürfeln

I mit Erbsen
2,3 in holländischer Sauce,

mit Möhren, Sellerie 
C,G,I und Zwiebeln, 1,G,I,J

dazu Kartoffeln 3,L dazu Kartoffeln
in Rosinensauce 

3,L mit Rosenkohl in Rahm
und Kartoffelklöße 1,A(a)

5,3 BE 2,8 BE

Sahnepudding Nuss-Nougat Sahnepudding Nuss-Nougat Sahnepudding Nuss-Nougat Sahnepudding Nuss-Nougat Sahnepudding Nuss-Nougat

Milchreis A(a)         Gabelspaghetti A(a)

mit Kirschsauce

G Fleischkäse
1 in milder Kümmelsauce,

2,3,7 Hackfleisch-Gemüsepfanne
1,G,I,J mit Spätzle

1,G,I,J Gebratenes Seelachsfilet
A(a),C,G in Dillsauce G,I

I und Kürbiskompott süß/sauer 1 mit Kartoffeln,

D Paniertes Schweineschnitzel,
G,I mit Senf,
3,L dazu Kartoffelsalat 

J mit Möhrencremesauce
8Sauerkraut

und Kartoffeln 3,L dazu Bohnensalat mit Mayonnaise 3,C,J

5,6 BE 3,2 BE 3,8 BE 5,3 BE

Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt

A(a),D Kochklopse A(a),C,G,J Gegrillte Schweinehaxe IC 4 Fischnuggets (Dorsch)
G,I,J in Dillsauce G,I mit Blumenkohl C,G,I auf Bayrisch Kraut,

Kichererbsen-Tomatenragout
mit mediterranem Bulgur A(a),G,I

dazu Kartoffel-Speckpüree

Florida-Salat
3,I Salatmix, Tomaten, Pfirsich

2,3,G und Hähnchenbrust, dazu

Buntes Eierragout
in Senfsauce
mit Gemüseeinlage
und Kartoffeln

und Reis,
3,L dazu Weißkraut-Kräuterrohkost

in holländischer Sauce,
dazu Petersilienkartoffeln 3,L Amerikanischer Krautsalat 3,C,G,J

2,9 BE 3,2 BE

Puddingdessert Vanilla Puddingdessert Vanilla Puddingdessert Vanilla Puddingdessert Vanilla Puddingdessert Vanilla

Kartoffelsuppe
mit 2 Wiener Würstchen

G,I Bauernfrühstück
2,3,7 Bratkartoffeln mit Speck

Hähnchenschnitzel "Jäger Art"
2,3 mit Champignons in Rahm G,I

A(a) Tafelspitz
G,I mit Meerrettichsauce,

A(a) Möhrenscheibenund Gewürzgurkenwürfeln
in Rührei

8 und Kartoffelspalten
C und Petersilienkartoffeln 3,L

3,1 BE

Dessert Dessert     Dessertt Dessert     

A(a) KohlrouladeApfelstrudel
G,I mit Rosinen 1,G,I,J

und heißer Vanillesauce
mit Hackfleischfüllung

1,G in Kümmelsauce

SchweinefiletbratenHähnchenbruststreifen
in Currysauce
mit Ananas und Pfirsich,
dazu Reis mit Kartoffeln

A(a) in Sauerrahmsauce
1,G,I,J mit Champignons,

3,L dazu Erbsen und 1,G

Röstitaler

7,0 BE 3,9 BE 3,2 BE

Dessert Dessert     Desserttt   Dessert     
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3,7 BE 6,6 BE

Apfel-Aprikosenmus

2,6 BE

G,I mit Gemüse und Mayonnaise
3,L

Menü 644 Menü 1 Menü 2 Menü 3 Menü 4 Menü 5 - Kalt-Menü

2,9 BE



MENÜLINIEN 2,3,4 UND KALT-MENÜ 
bis 12:00 Uhr am vorherigen Werktag

MENÜLINIE 1,6
bis 7:30 Uhr am Versorgungstag

FRISTEN FÜR BESTELLÄNDERUNGEN 
FÜR DEN MOBILEN MITTAGSTISCH

A(a ) 4 Maultaschen A(a),C, I Gebratene Hähnchenbrust 2,3, 7 Möhrensuppe G,I F Kalbsbraten Cidre
 J mit Kartoffelwürfeln

Hühnerfrikassee "Gärtnerin Ar t"
mit Gemüseeinlage
und Reis

mit Schweinefleisch-Spinatfüllun g
und Tomaten-Kräutersauce und Brötchen A(a)

mit Geflügelsauce
 I Kohlrabi in Rahm

und Kartoffeln

1,G mit Möhren-Apfelgemüse
G, I in Cidresauce ,
3, L dazu Kroketten

Geflügelwiener,
1,G, I dazu Kartoffelsalat 

mit buntem Gemüse 
A(a ) und Gewürzgurkenwürfel 8

Apfel-Bananenmus Apfel-Bananenmus Apfel-Bananenmus Apfel-Bananenmus Apfel-Bananenmus

2 gekochte Eier 2,3,A(a), G Italienischer Nudelsalat 2,3,5,A(a),C,G, L Grießbrei A(a),G C Bayrischer Leberkäse
G, I mit Schmorzwiebeln in Sauce

2,3, 7 Schweineschnitzel "Cordon Bleu "
1,G,I, J mit Bratensauce, 1,G,I, J mit Tomaten, Rucola, Oliven,

Kartoffeleintopf
mit Gemüseeinlage
und Geflügelwienerscheiben

 I auf Rahmspinat
2,3, 7 dazu Kartoffelpüree A(a ) Erbsen G und Kartoffelspalte n

dazu Weißkrautsalat und Spätzle
italienischer Hartkäse

A(a),C, G und marinierten 

mit pürierter Fruchtsauc e
(Pfirsich, Mandarine, 
Mango, Apfel)

Mozzarellabällchen 2,C,G

7,2 BE

Wackelpudding Wackelpudding Wackelpudding Wackelpudding Wackelpudding

A(a),C, J Bratwurst A(a), D Joghurt mit tropischen Früchten G,I7,I, J Panierte Scholle 
1,G,I, J auf Rahm-Champignons,

Veggie "Chili con Kürbi s"
mit Sonnenblumenhack, 

Nudeln "Carbonara Ar t"
und Käsesauce
mit Kochschinkenwürfeln

A(a ) Geflügelfrikadelle
1,G, I mit Geflügelsauce,
2,3, 7 Möhren-Pastinakengemüse dazu Bratkartoffeln mit Speck

und Kartoffeln

1, G mit Rahmsauce ,
Rosenkohl

3, L und Kartoffeln 3,L

G, I Ananas, Pfirsich, 
2, 3 Mandarinen mit Joghurt,

dazu Knusper-Müsli

1, G Kürbis, Kidneybohnen, 
A(a,c,d ) und Kartoffelwürfeln

2,5 BE

Fruchtjoghurt Creation Fruchtjoghurt Creation Fruchtjoghurt Creation Fruchtjoghurt Creation Fruchtjoghurt Creation

 GI Hähnchenschnitzel A(a ) Nudelauflauf F,G, I Fitness-Salat G,IA(a ) Rindfleisch "thailändisch "
1,2,3,7,G, I mit Gemüse in leicht

Tomatencremesupp e
mit Reiseinlage ,
dazu Vollkornbrot A(a,b)

mit Geflügelsauce ,
A(a,c),C, G Erbsen

A(a ) und Kartoffeln

1, G mit buntem Gemüse
und Kochschinkenwürfe l

3, L in Käse-Sahnesauce
scharfer Kokossauce ,
dazu Reis

Salatmix, Spinat, Mais, Möhren ,
Paprika und Sonnenblumenkerne ,
dazu Honig-Senf-Dressing G,J

5,9 BE 5,8 BE

Brokkoli
in holländischer Sauce ,
mit veget. Geschnetzelte n
und Ebly

Grießdessert Grießdessert Grießdessert Grießdessert Grießdessert

Weißkohlpfanne 1,G,I, J Fisch in Knusperpanade  D Eisbeinfleisch 2,3,7, I Schweinebraten Kalter Milchreis  G Nudeln A(a)

2,3, I mit Mischpilzsauce 1,G,I, J mit Pfirsichsauce mit Gemüse-Sahnesauce G,Imit Fleischklößche n
und Kartoffeln

 C mit Zitronenbuttersauc e
3, L und Kartoffeln

G, I auf Sauerkraut mit Spec k,
3, L dazu Kartoffelpüree  G (Champignons, Stockschwämmchen

dazu Möhren-Mandarinenrohkost und Austernseitlinge) ,
dazu Herzoginkartoffeln

5,5 BE

Fruchtjoghurt mild Fruchtjoghurt mild Fruchtjoghurt mild Fruchtjoghurt mild Fruchtjoghurt mild

5,A(a),C,G,L  Couscous-Bratling A(a),C, G Kasselerbraten 2,J3 Quarkkeulche n
mit Vanillesauce 1, G mit Tomaten-Kräutersauce,

2,3, 7 Rinderroulade "Hausfrauen Ar t"
1,G,I, J gefüllt mit Speck, Zwiebeln,

dazu Kartoffelpüree

 I in Bratensauce ,
 G mit Brechbohnen

und Kartoffeln

 G saure Gurke,
3, L in typischer Sauce 1,8,G,I,J

8mit Rotkohl
und Kartoffelklöße 1,A(a),G

Dessert Dessert     Dessertt    Dessert     

G,I, J Mischgulasch 1,G,I, J Rührei 1,C, G Schweinenackensteak "Hawaii"
G

Grünkohleintopf
mit Kartoffel- und Möhreneinlage ,
dazu eine Portion Vollkornbrot

mit Rind- und Schweinefleisch ,
A(a,b,c), M Erbsengemüse,

mit Rahmspin at
und Kartoffeln

G, I mit Ananas und Käse 
3, L in Currysauce, G,I

dazu Kartoffeln 3,L dazu Risi-Bisi

2,2 BE

Dessert Dessert     Dessertt    Dessert     
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5,9 BE
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4,5 BE 5,0 BE 4,7 BE 2,0 BE
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3,3 BE 2,8 BE 4,0 BE

2,9 BE 3,6 BE
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5,5 BE 2,2 BE 3,9 BE 4,8 BE 4,4 BE
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5,9 BE 6,2 BE 2,8 BE 2,2 BE

Menü 645 Menü 1 Menü 2 Menü 3 Menü 4 Menü 5 - Kalt-Menü

Menüplan vom 02.11.2026 - 08.11.2026
KKennzennzeichnung der Speisen: eichnung der Speisen: EnEnthaltthaltene Allerene Allerggene: ene: A GlutA Glutenhaltigenhaltiges Gees Getrtreide und Erzeide und Erzeugnisse a) Weugnisse a) Weizeizen b) Ren b) Rogogggen c) Haen c) Haffer d) Gerer d) Gersstte e IIB KB Krrebebsstiertiere und Erze und Erzeugnisse eugnisse II C Eier und Erz C Eier und Erzeugnisse eugnisse II D Fisch und Erz D Fisch und Erzeugnisse eugnisse II E Er E Erdnüsse und Erzdnüsse und Erzeueugnisseeugnisseeu
II F  F Soja und ErzSoja und Erzeugnisse eugnisse II G Milch und Milcherz G Milch und Milcherzeugnisse  eugnisse  II H Schalen H Schalenfrüchfrüchtte e) Mandeln fe e) Mandeln f) Haselnüsse g) W) Haselnüsse g) Walnüsse h) Kalnüsse h) Kaschunüsse i) Paschunüsse i) Pececanüsse j) Panüsse j) Pararanüsse k) Pisanüsse k) Pisttazien l) Macazien l) Macadamia oder Queenslandnüsse adamia oder Queenslandnüsse II  I Sellerie und Erz  I Sellerie und Erzeugnisse eugnisse II J Sen J Senf und f und 
ErzErzeugnisse eugnisse II K Sesamsamen und Erz K Sesamsamen und Erzeugnisse eugnisse II L Sch L Schwweeffeldioeldioxid und Sulfitxid und Sulfite e II M Lupine und Erz M Lupine und Erzeugnisse eugnisse II N W N Weicheichtiertiere und Erze und Erzeugnisse eugnisse I I Alle Speisen kAlle Speisen können Spurönnen Spuren der o.en der o.g. Allerg. Allerggene, außer Lupinen, Wene, außer Lupinen, Weicheichtiertiere und dere und deren Erzen Erzeugnisse eneugnisse enthaltthalten. en. 
EnEnthaltthaltene Zusaene Zusatztzssttoffoffe: e: 1 F1 Farbarbssttoffoff  II 2 K 2 Konseronservierungssvierungssttoffoff  II 3 An 3 Antiotioxidaxidationsmitttionsmittel el II 4 Geschmack 4 Geschmackssvvererssttärkärker er II 5 g 5 gescheschwweeffelt elt II 6 g 6 gescheschwwärzt ärzt II 7 Phospha 7 Phosphat t II 8 Süß 8 Süßungsmittungsmittel el II 9 en 9 enthält eine Phenthält eine Phenylalaninquelleylalaninquelle  NährNährwwertertangangabeabe: BE Br: BE Brototeinheit einheit 
  PrProdukodukt aus eigt aus eigener Herener Herssttellungellung  

5,5 BE
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