Kennzeichnung der Speisen: Enthaltene Allergene: A Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse a) Weizen b) Roggen c) Hafer d) Gerste IB Krebstiere und Erzeugnisse | C Eier und Erzeugnisse | D Fisch und Erzeugnisse | E Erdnisse und Erzeugnisse

| F Soja und Erzeugnisse | G Milch und Milcherzeugnisse | H Schalenfriichte e) Mandeln f) Haselniisse g) Walniisse h) Kaschuniisse i) Pecaniisse j) Paranusse k) Pistazien I) Macadamia oder Queenslandnisse | | Sellerie und Erzeugnisse | J Senf und
Erzeugnisse | K Sesamsamen und Erzeugnisse | L Schwefeldioxid und Sulfite | M Lupine und Erzeugnisse | N Weichtiere und Erzeugnisse | Alle Speisen kénnen Spuren der o.g. Allergene, auRer Lupinen, Weichtiere und deren Erzeugnisse enthalten.
Enthaltene Zusatzstoffe: 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoff | 3 Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstarker | 5 geschwefelt | 6 geschwdrzt | 7 Phosphat | 8 SiRungsmittel | 9 enthdlt eine Phenylalaninquelle Nahrwertangabe: BE Broteinheit

® Produkt aus eigener Herstellung

Meniiplan vom 07.12.2026 - 13.12.2026

50 Menii 4
Nudeln A(a) Putengeschnetzeltes 16, Wirsingkohlroulade Aa),G) Kalbsfrikassee & Gefliigelboulette, A(a) Milchreis G
mit Tomaten-Sahnesauce G| mit griinen Bohnen G mit Hackfleischfillung in Sahnesauce G dazu Kartoffelsalat mit Zimt und Zucker
ﬁ und Kartoffelpiree G in Specksauce, 1,2,3,Gl) mit Spargel, Champignons mit Honig-Senfmarinade 8,
8 dazu Kartoffelpiiree G und Rostitaler
=
B 6,0 BE 3,3BE 2,5BE 2,8 BE 3,4 BE 4,7 BE
Apfelmus Apfelmus Apfelmus Apfelmus Apfelmus
Gemiise-Hahnchenpfanne G Schweineschnitzel Aa).c € Magdeburger Boulette A(a),c) Holzfdllersteak Chef-Salat Rote Linsen-Curry G|l
Hahnchenbruststreifen mit Bratensauce, 1,G,,) mit Bratensauce, 1,G,,) mit gebratenen Champignons Salatmix, Tomate, mit Tomaten, Kartoffelwiirfeln
%0 g mit M&hren, Paprika, Zucchini Mischgemise Wirsing in Rahm G, und Zwiebeln, G| Kochschinken, Kase, Ei und 23,766 und milder Kokosnote,
8 8 und Mais, dazu Kartoffeln 3L und Kartoffeln 3L und Kartoffeln 3L dazu Bratkartoffeln mit Speck 23 Joghurt-Krauter-Dressing G dazu Couscous A(a)
n N
c
g o
= 8 2,9 BE 4,0 BE 3,3BE 3,8 BE 1,1 BE 7,4 BE
Stracciatellajoghurt Stracciatellajoghurt Stracciatellajoghurt Stracciatellajoghurt Stracciatellajoghurt
Nudeln A(@) Hahnchennuggets 3,7A(a)l Gebratenes Seelachsfilet D Sauerkrautplatte 2,31 Joghurt mit Friichten Mohren-Orangencremesuppe, G|l
und Tomatensauce I mit Rahmmadhren, G, in Krdutersenfsauce GJl,) mit Kasseler und 2,37 Apfel- und Birnenstiicke dazu Vollkornbrot Ala,b)
e g mit Gefligeljagdwurstwirfeln 2,3 dazu Kartoffelpiree G und Kartoffeln, 3L 2 Bratwirstchen, 761 inJoghurt, G
e 8 dazu Rotkrautsalat dazu Kartoffelpiiree G dazu Cornflakes A(d)
2 ~ mit Speck und Zwiebeln 2,3
)
£ A
= 8 5,8 BE 2,4 BE 3,4 BE 2,7 BE 4,8 BE 3,3 BE
Schokoladenpudding Schokoladenpudding Schokoladenpudding Schokoladenpudding Schokoladenpudding
Vegetarisches Geschnetzeltes A(a,c),C,G Bratwurst 7,)  Griiner Erbseneintopf 2,31) Gebratene Entenbrust Hahnchenschnitzel, Aa) @) Gabelspaghetti A(a)
mit Erbsen und Champignons mit Rahmsauce, 1,G1,) mit Speck 2,37 mit Gefligelsauce, 1,6 dazu Nudelsalat A(a) mit Kiirbiscremesauce G|l
?'P 3 in Kasesauce, 1,G,] Sauerkraut I und 2 Wiener Wiirstchen dazu Pariser Karotten mit Mayonnaise 3,
"é' 8 dazu Ebly A(a) und Kartoffeln 3L und Herzoginkartoffeln und Ketchup
¥ N
=
8 = 4,6 BE 3,2 BE 4,4 BE 2,3 BE 4,7 BE 5,3 BE
Joghurt Kirsche Joghurt Kirsche Joghurt Kirsche Joghurt Kirsche Joghurt Kirsche
Buntes Eierragout C Fisch in Knusperpanade D Gyros-Geschnetzeltes Puszta-Schnitzel Kalter SchokogrieBbrei A(a),G Tomatencremesuppe, G|l
in Krautersauce G| mit Petersiliensauce G, mit Zwiebelringen Schweineschnitzel Afa) mit Kirschsauce dazu Cro(tons Aa)
.y mit Gemiiseeinlage, und Reis, und Kartoffelspalten, A(a) auf Letscho, |
g dazu Kartoffelptree G dazu Rotkohlrohkost dazu Tsatsiki G dazu Kartoffelspalten Afa)
N und WeiRkrautsalat
o
-
- 2,4 BE 6,3 BE 3,4 BE 5,8 BE 6,0 BE 3,8 BE
-
Sahnepudding Karamell Sahnepudding Karamell Sahnepudding Karamell Sahnepudding Karamell Sahnepudding Karamell
WeiBkohleintopf | &P Hackbraten A(a) Schweinesauerbraten Gebratenes Forellenfilet D
mit einer Portion Vollkornbrot A(a,b,c)M mit Bratensauce, 1,G,,) "Rheinischer Art" mit Meerrettichsauce 3,G,L
g Blumenkohl in Rahm Gl in Rahmsauce mit Rosinen, 1,G6,,) und Krauter-Kartoffeln, 3l o0 a0
8 und Kartoffelpiree G Rosenkohl dazu Rote Bete 8 FRISTEN FU R BESTELLAN DERU NG EN
o und Kartoffeln 3L
H (X ]
o - 25 e 2o se - FUR DEN MOBILEN MITTAGSTISCH
Dessert Dessert Dessert Dessert
4 Maultaschen A(a),C,G, Kasselerbraten 23,7 Truthahnbraten Rinderroulade "Hausfrauen Art" 2)
mit Gemusefullung in Bratensauce, 1,G1J in Preiselbeersauce 1,61 gefillt mit Speck, Zwiebeln .o .o
3 und fruchtiger Tomatensauce I mit Brechbohnen G mit glasierten Fingermohren G und saure Gurke, M E N U I.I N I E N 2, 3,4 U N D KA LT' M E N U
8 und Kartoffeln 3,L und Kartoffelplree G |n.typ|scher Sauce 1,8,G,l,) b|5 12 OO U h ram Vorherlgen Werktag
~ mit Rotkohl 8
3 und Kartoffelkl6Ren LA(a),G o
o 6,1 BE 2,8 BE 3,7BE 3,2 BE MENULINIE 1,6
Dessert Dessert Dessert Dessert bIS 730 U h ram Versorgu ngStag
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Meniiplan vom 14.12.2026 - 20.12.2026

Hihnerfrikassee
mit Geflugelfleisch-
béllchen und Erbsen,
dazu Kartoffeln

Apfel-Bananenmus
Blumenkohl
in hollandischer Sauce,

mit veget. Geschnetzelten
und Ebly

Joghurt Mango

Nudeln "Bolognese Art"
mit Tomaten-Hackfleischsauce

Puddingdessert Vanilla

Linseneintopf
mit Gefligelwienerscheiben

Fruchtjoghurt Creation
Fischpfanne
Seelachswiirfel in Dillsauce

mit buntem Gemuse-Mix,
dazu Reis

Sahnepudding Panna Cotta

SchokoladengrieBbrei
mit heiBer Sauerkirschsauce

Dessert

Gemiiseeintopf
mit GrieRkloRBchen

Dessert

3,0BE

G,
A(a,c),C,G
A(a)

4,4 BE

6,2 BE

G,l,J

2,37

3,4 BE

D,G,l

6,1 BE

A(a),G

8,3 BE

A(a),C,G

3,0 BE

Mohren-Sesambratling
mit Brokkolicremesauce,
dazu Kartoffelpiree

Apfel-Bananenmus

Fleischkdse

mit dunkler Sahnesauce,
Rosenkohl

und Kartoffeln

Joghurt Mango

Eieromelett
auf Rahmspinat,
dazu Kartoffeln

Puddingdessert Vanilla

Panierte Jagdwurstscheibe
mit Nudeln
und Tomatensauce

Fruchtjoghurt Creation

Kochklopse

mit Kapernsauce
und Kartoffeln
dazu Rote Bete

Sahnepudding Panna Cotta
Blumenkohl-Kasebratling

mit Ratatouillegemiise,
dazu Kartoffelpiree

Dessert

Ungarischer Schweinegulasch

mit Paprika, Zwiebeln
und Nudeln

Dessert

Aa),G,1,K
G,
G

4,2 BE

23,7
1,G,,)

3L

2,8 BE

CG,l
G,
3L

2,4 BE

2,A(a)
A(a)

7,6 BE

A(a),C,G,)
G,
3L

3,7BE

A(a),C,G,l

4,4 BE

1,G,

A(a)

4,8 BE

Kennzeichnung der Speisen: Enthaltene Allergene: A Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse a) Weizen b) Roggen c) Hafer d) Gerste IB Krebstiere und Erzeugnisse | C Eier und Erzeugnisse | D Fisch und Erzeugnisse | E Erdnisse und Erzeugnisse

| F Soja und Erzeugnisse | G Milch und Milcherzeugnisse | H Schalenfriichte e) Mandeln f) Haselnisse g) WalnUsse h) Kaschuniisse i) Pecanisse j) Paranisse k) Pistazien |) Macadamia oder Queenslandnsse | | Sellerie und Erzeugnisse 1 J Senf und
Erzeugnisse | K Sesamsamen und Erzeugnisse | L Schwefeldioxid und Sulfite | M Lupine und Erzeugnisse | N Weichtiere und Erzeugnisse | Alle Speisen kdnnen Spuren der o.g. Allergene, auBer Lupinen, Weichtiere und deren Erzeugnisse enthalten.
Enthaltene Zusatzstoffe: 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoff | 3 Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstarker | 5 geschwefelt | 6 geschwarzt | 7 Phosphat | 8 StRungsmittel | 9 enthdlt eine Phenylalaninquelle Nahrwertangabe: BE Broteinheit

® Produkt aus eigener Herstellung

Kohlroulade

mit Hackfleischfiillung
in Kimmelsauce

mit Kartoffeln

Apfel-Bananenmus

Thiiringer Rostbratwurst
mit Rahmsauce,

Letscho

und Kartoffelpliree

Joghurt Mango

Nudelauflauf

mit buntem Gemdse
und Kochschinkenwdrfel
in Kase-Sahnesauce

Puddingdessert Vanilla

Paprikaschote
mit Bratensauce
und Kartoffelpiree

Fruchtjoghurt Creation

Hackfleisch-Krautpfanne
mit Kartoffelpiliree

Sahnepudding Panna Cotta

Kaltes Matjesfilet

in Remouladensauce,
dazu griine Bohnen
und Bratkartoffeln

Dessert

Hahnchenkeule

auf buntem Gemiise
in hollandischer Sauce,
dazu Kroketten

Dessert

A(a)
1,G,1,J
3L

3,2BE

7,
1,G,,)

2,6 BE

A(a)
1,2,3,7,G,

4,7 BE

A(a)
1,G,,)

3,5 BE

1G,

2,5BE

24D
8,C,G,]

3,1BE

G,
A(a)

2,0BE

Menii 4

Kalbsgeschnetzeltes

mit Champignons in Sahnesauce,
Pariser Mdhren

und Petersilienkartoffeln

Apfel-Bananenmus

Panierte Scholle

mit Dijon-Senf-Fillung

auf Schmorgurkengemiise,
dazu Kartoffelplree

Joghurt Mango

Paniertes Schweineschnitzel
mit Champignons in Rahm
und Kartoffelspalten,

dazu Mohrensalat

Puddingdessert Vanilla

SpieBbraten

mit Bratensauce,
Wirsingkohlgemuse
und Kartoffeln

Fruchtjoghurt Creation

Kalbsleber

mit Schmorzwiebeln
und Apfelspalten,
dazu Rotkohl

und Kartoffelpiiree

Sahnepudding Panna Cotta

Steak "Hawaii"
Schweinenackensteak
mit Ananasscheibe
und Kéase Uiberbacken,
dazu Currysauce

und Erbsen-Reis

Dessert
Griinkohlplatte

mit Kasseler, Knacker
und Bratkartoffeln mit Speck

Dessert

G,

L

2,9BE

A(a),D,G,

G,
G

4,2 BE

A(a)

G,
A(a)
2,3,7

3,7BE

1,G,,)
G,
3,L

2,7BE

1,G,,)

G,

6,0 BE

2,3,G,l,)
23,7,
2,3

2,9BE

Menii 5 - Kalt-Menii Menii 6
3 kleine Bouletten, Afa),c Vollkornnudeln Afa)
dazu bunter Nudelsalat A(a) mit Kasesauce 1,G,l
mit Mayonnaise 3,CJ
4,1BE 4,1BE

Apfel-Bananenmus

Winterlicher Salat Schokoladenpuddingsuppe G
mit Gurke, Apfel, Mandarine mit Zwieback A(a,d),F,G
und Sonnenblumenkernen,
dazu Joghurt-Dressing G
1,2 BE 4,5BE
Joghurt Mango
Joghurt mit tropischen Friichten 1,G Kiirbiscremesuppe, G,
Ananas, Pfirsich und dazu Kartoffelbrot A(a,b)
Mandarinen mit Joghurt,
dazu Schoko-Knuspermsli Afa,c,d),G,H(f)
4,5 BE 3,3BE
Puddingdessert Vanilla
Mexico-Salat Nudeln A(a)
Salat, Gurke, Mais, Kidneybohnen, mit Tomatensauce I
Hahnchenbruststreifen,
dazu Knoblauch-Dressing G
1,1 BE 5,6 BE

Fruchtjoghurt Creation

Kalter Milchreis Griinkohl-Eintopf G,
mit Apfelmus 3 mit Mohren
und Kartoffelwirfeln,

dazu Haferbrot A(a,b,c,d)

3,6 BE 3,3BE

Sahnepudding Panna Cotta

FRISTEN FUR BESTELLANDERUNGEN

FUR DEN MOBILEN MITTAGSTISCH

MENULINIEN 2,3,4 UND KALT-MENU
bis 12:00 Uhr am vorherigen Werktag

MENULINIE 1,6
bis 7:30 Uhr am Versorgungstag
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Mittwoch
23.12.2026

Donnerstag
24.12.2026

21.12.2026

22.12.2026

25.12.2026

26.12.2026

27.12.2026

Menuplan vom 21.12.2026 - 27.12.2026

Currywurstgulasch
Gefligelwienerscheiben
in Curry-Tomatensauce,
dazu Nudeln

Apfel-Aprikosenmus

Western-Topf

mit Schweinefleisch, Kartoffeln,
griinen Bohnen, Mais

und Sauerrahm

Fruchtjoghurt mild

Buntes Eierragout
in Senfsauce

mit Gemuseeinlage
dazu Kartoffeln

Sahnepudding Nuss-Nougat
Soljanka

Jagdwurst-, Gurken-

und Paprikawdrfel

in Tomatensauce,
dazu Brotchen

Fruchtjoghurt

Kase-Lauchcremesuppe
mit GefligelkloRchen

Puddingdessert Vanilla
Gelbe Erbsensuppe

mit Kartoffelwurfeln,
und Wiener Wirstchen

Dessert

Milchreis
mit heiBer Kirschsauce

Dessert

23,7

A(a)

6,3 BE

1,G,

2,3BE

G,L,)

3L

2,9BE

2,3,7)
8,1

A(a)

4,9 BE

16,
A(a)

2,0BE

4,2 BE

5,6 BE

Schweinegulasch 1,G,1,)
mit Rotkohl 8
und Kartoffeln 3L

3,5BE

Apfel-Aprikosenmus

4 Pancakes 7,A(a),C,G
mit Schokosauce G

7,5 BE
Fruchtjoghurt mild
Gefliigelfrikadelle A(a),CJ
mit Gefligelsauce, 1,6
Mohren
und Kartoffeln 3L
3,4 BE
Sahnepudding Nuss-Nougat
HefekloBe A(a),C,G
mit Pflaumensauce
7,8 BE
Fruchtjoghurt
Schweine-Lachsbraten
mit Rahmsauce 1,G,,)
und Mohren-Steckriibengemiise, G
dazu Kartoffeln 3L
2,8 BE
Puddingdessert Vanilla
Bauernfriihstiick
Bratkartoffeln mit Speck 23
und Gewdlrzgurkenwiirfeln 8
in Rihrei G
1,5 BE
Dessert
Hiithnerfrikassee G
mit buntem Gemiuse und Champignons,
dazu Reis
5,8 BE

Dessert

Kennzeichnung der Speisen: Enthaltene Allergene: A Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse a) Weizen b) Roggen c) Hafer d) Gerste IB Krebstiere und Erzeugnisse | C Eier und Erzeugnisse | D Fisch und Erzeugnisse | E Erdnisse und Erzeugnisse

| F Soja und Erzeugnisse | G Milch und Milcherzeugnisse | H Schalenfriichte e) Mandeln f) Haselniisse g) Walniisse h) Kaschuniisse i) Pecanisse j) Paranisse k) Pistazien |) Macadamia oder Queenslandnisse | | Sellerie und Erzeugnisse | J Senf und
Erzeugnisse | K Sesamsamen und Erzeugnisse | L Schwefeldioxid und Sulfite | M Lupine und Erzeugnisse | N Weichtiere und Erzeugnisse | Alle Speisen kdnnen Spuren der o.g. Allergene, auBer Lupinen, Weichtiere und deren Erzeugnisse enthalten.
Enthaltene Zusatzstoffe: 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoff | 3 Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstarker | 5 geschwefelt | 6 geschwarzt | 7 Phosphat | 8 StiRungsmittel | 9 enthélt eine Phenylalaninquelle Nahrwertangabe: BE Broteinheit

® Produkt aus eigener Herstellung

& Magdeburger Boulette
mit Rahmsauce,

Mohren

und Herzoginkartoffeln

Apfel-Aprikosenmus

Kasseler

mit Bratensauce,
Rosenkohl

und Kartoffeln

Fruchtjoghurt mild

Gebratenes Forellenfilet
mit Zitronen-Krautersauce
und Kartoffeln,

dazu Mohrensalat

Sahnepudding Nuss-Nougat

Gebratene Gefliigelleber
mit Apfel-Zwiebelsauce
und Kartoffelpliree

Fruchtjoghurt

Kasselerragout

mit Mohren, Sellerie
und Zwiebeln,

dazu Kartoffeln

Puddingdessert Vanilla

Hdhnchenschnitzel "Jager Art"

mit Champignons in Rahm
und Rostitaler

Dessert

Hackfleisch-Gemiisepfanne
mit Spatzle

Dessert

A(a),C,J
1,G,1J
G

2,8 BE

2,3,7
1,G,,]

3L

2,7BE

G,
3L
2,3,8

3,0BE

1G,,J

2,8 BE

2,3,7
1,G,,)

3L

2,9BE

A(a)
G,

4,6 BE

1,G,1J
A(a),C

2,8 BE

Menii 4

Kalbsbraten

mit Mhren-Apfelgemiise
in Cidresauce,

dazu Kartoffelpiree

Apfel-Aprikosenmus

Rindergulasch "Stroganoff"

in Sauerrahmsauce

mit Champignons, saure Gurke
und Spatzle

Fruchtjoghurt mild

Schweinehaxe
auf Bayrisch Kraut,
dazu Kartoffelpliree mit Speck

Sahnepudding Nuss-Nougat

Schweinebraten
mit Bratensauce
Griinkohl

und KartoffelkloRe

Fruchtjoghurt

Herzhafte Rotkohlroulade
gefullt mit Hirsch-

und Schweinehackfleisch,
dazu Rotweinsauce

und Kroketten

Puddingdessert Vanilla

Gansebrust

mit Orangensauce,
Rotkohl

und KartoffelkloRe

Dessert
Eisbeinfleisch

auf Sauerkraut mit Speck,
dazu Kartoffelpiiree

Dessert

1G,

2,5BE

1,8,G,,)

A(a),C,G

4,9 BE

31
2,3,G

2,7BE

1,G,1,)
2,3,Gl,J
1,A(a)

2,3BE

A(a)

1,G,1,)

A(a)

2,5BE

1,6
8
1,A(a),G

3,5BE

2,371
2,3,

2,8 BE

Hahnchennuggets, 3,7,Aa).l
dazu Nudelsalat 3,A(a),C,)
mit Gemuise und Mayonnaise

5,0 BE
"Schlachteplatte" 2,345,7

Leberwurst, Blutwurst, G,,JL
Mettwurst und Schmalz,

dazu Vollkornbrot und Butter A(a,b),G
2,3 BE
Schweizer Kase-Wurstsalat, 2,3,7
garniert mit Ei und Tomate, CG,)
dazu eine Portion Vollkornbrot Aa,b,c),M
und Butter
0,9 BE
Gefliigelwiener, 23,7
dazu Kartoffelsalat
mit Mayonnaise 3,c)
und Gewdrzgurkenwiirfeln 8
2,8 BE
1. Weihnachtsfeiertag

Vegetarischer Kartoffeleintopf G|l

mit Gemuiseeinlage

und Brétchen Ala)
4,5 BE

Apfel-Aprikosenmus

Nudeln A(a)
mit Kase-Krautersauce 1,G,
5,7 BE

Fruchtjoghurt mild

Kokos-Milchreis G
mit Pfirsichsauce

5,9 BE
Sahnepudding Nuss-Nougat
Sternchennudelsuppe A(a)
mit buntem Gem{ise-Mix |
und Eierstich CG

1,9 BE
Fruchtjoghurt

1. Weihnachtsfeiertag

Anderung des Angebots fiir Kunden
auBerhalb von Magdeburg

Wir informieren Sie, dass Bestellungen fiir

den Zeitraum: 24.12. - 27.12.2026

am Mittwoch, den 23.12.2026
ausgeliefert werden.

Fir den 26.12.2026 steht Ihnen flir
die Mentilinien 1, 2 und 3 je eine haus-
gemachte Alternativsuppe (im Beutel)

zur Verfligung.

Am 27.12.2026 bieten wir lhnen die Men(-
linie 1, 2 und 3 (im Beutel) laut Mentplan
an. Bitte beachten Sie, dass Menl 4 am

26.12.2026 + 27.12.2026
nicht auswabhlbar ist.

ALTERNATIVSUPPEN 26.12.2026

Erbsensuppe |

Kartoffelsuppe mit Wiener2,3,7,6,,

Gulaschsuppe
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Dienstag
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28.12.2026

01.01.2027 31.12.2026

02.01.2027

03.01.2027

Meniiplan vom 28.12.2026 - 03.01.2027

Hiihnerfrikassee "Gartnerin Art" A(a) Putengulasch

mit Gemuseeinlage, mit Gemuseeinlage

dazu Kartoffeln 3L und Kartoffelplree
2,8 BE

Apfel-Bananenmus Apfel-Bananenmus
Gekochte Eier

in Senfsauce,

dazu Mohren

und Kartoffeln

Kartoffeleintopf
mit Gemuseeinlage I
und Gefligelwienerscheiben 2,37

5,5 BE
Wackelpudding Wackelpudding
Nudeln A(a) Fischbratlinge
und Tomatensauce I mit Dillsauce,
mit Gefligeljagdwurstwiirfeln 23 Mischgemise
und Kartoffeln
5,4 BE
Fruchtjoghurt Creation Fruchtjoghurt Creation
Wirsingkohleintopf G, Hdhnchenschnitzel
mit 2 Wiener Wiirstchen 23,7 mit Geflligelsauce,
Erbsen
und Kartoffeln
1,1 BE
GrieBdessert GrieBdessert
Kalt-Menii Kalt-Menii
Hausmachersiilze 23,7,8 Paniertes Hihnchenschnitzel
mit Remouladensauce, GG\l mitSenf,

dazu Kartoffelsalat
mit Mayonnaise

dazu Kartoffelsalat 3,C8
mit Honig-Senf-Dressing

3,6 BE
Fruchtjoghurt mild Fruchtjoghurt mild
Fruchtiges Ragout Lose Wurst
mit veg. Geschnetzelten A(a,),C,G auf Sauerkraut mit Speck,
in milder Pfirsich-Currysauce, G, dazu Kartoffelplree
dazu Reis

6,5 BE
Dessert Dessert
Weie Bohnensuppe I Kochklopse
mit einer Portion Vollkornbrot A(a,b,c)M auf Blumenkohl in Rahm

und Kartoffelpliree
4,8 BE

Dessert Dessert

1,G,

2,5BE

G,l,J

3L

3,1BE

A(a),D,G,|
G,

3L

5,9 BE

A(a)
1,6

3L

5,0 BE

A(a)

8,CJ

3,9BE

A(a)
2,3l

3,2BE

A(a),CG,J
G,
G

2,9BE

Kennzeichnung der Speisen: Enthaltene Allergene: A Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse a) Weizen b) Roggen c) Hafer d) Gerste IB Krebstiere und Erzeugnisse | C Eier und Erzeugnisse | D Fisch und Erzeugnisse | E Erdniisse und Erzeugnisse

| F Soja und Erzeugnisse | G Milch und Milcherzeugnisse | H Schalenfriichte e) Mandeln f) Haselnisse g) Walntisse h) Kaschunisse i) Pecaniisse j) Paranusse k) Pistazien |) Macadamia oder Queenslandnisse | | Sellerie und Erzeugnisse | J Senf und
Erzeugnisse | K Sesamsamen und Erzeugnisse | L Schwefeldioxid und Sulfite | M Lupine und Erzeugnisse | N Weichtiere und Erzeugnisse | Alle Speisen kdnnen Spuren der o.g. Allergene, auRer Lupinen, Weichtiere und deren Erzeugnisse enthalten.
Enthaltene Zusatzstoffe: 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoff | 3 Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstérker | 5 geschwefelt | 6 geschwarzt | 7 Phosphat | 8 SiBungsmittel | 9 enthilt eine Phenylalaninquelle Nahrwertangabe: BE Broteinheit

P pProdukt aus eigener Herstellung

Kohlroulade

mit Hackfleischfiillung
in Bratensauce,

dazu Kartoffeln

Apfel-Bananenmus

Konigsberger Klopse
in Kapernsauce

mit Kartoffeln

und Mohrensalat

Wackelpudding

Paprikaschote

mit Hackfleischfillung,
Bratensauce

und Kartoffeln

Fruchtjoghurt Creation

Bratwurst "Thiiringer Art"
mit dunkler Senfsauce,
Sauerkraut

und Kartoffelplree

GrieRdessert

Kalt-Menii

Feiner Heringssalat

mit Gurke, Zwiebeln und Apfel,
angemacht mit Mayonnaise,
dazu eine Portion Vollkornbrot
und Butter

Fruchtjoghurt mild

& Magdeburger Boulette
mit Bratensauce,

griinen Bohnen

und Kartoffeln

Dessert
Kasseler

auf Grinkohl
mit Kartoffelplree

Dessert

A(a)
1,G,1J

3,2BE

A(a),C,G,)
G,
3L

2,38

3,7 BE

1,G,,)
3L

2,6 BE

7,
1,G,l,)
2,3,

3,0 BE

2,D
CG)
A(a,b,c),M

G
2,0 BE

Aa),CJ
1,G,l,)

3L

3,1BE

2,37
2,3,G,l,)

2,4 BE

Menii 4

Kalbsbratwurst
mit Bratensauce,
Erbsengemiise
und Kroketten

Apfel-Bananenmus

Schweineschnitzel "Cordon bleu"
mit Bratensauce,

Kaisergemiise

und Herzoginkartoffeln

Wackelpudding

Schweinenackensteak
mit Schmorzwiebeln
und Dunkelbiersauce,
dazu Kartoffelspalten

Fruchtjoghurt Creation

Panierte Scholle

mit Dijon-Senf-Fiillung,
und Kartoffelplree,
dazu Rote Bete

GrieRdessert

Kalt-Menii

Herzhafte Boulette,
dazu bunter Nudelsalat
mit Mayonnaise

Fruchtjoghurt mild

Wildgulasch

in Wacholdersauce
mit Waldpilzen,
dazu Spatzle

Dessert

Gebratene Hihnchenbrust

mit leicht scharfer Erdnusssauce,
Zuckerschoten

und Reis

Dessert

3,1BE

2,3,A(a),G
1,G,1,)

3,0 BE

1,G,1,)
1,G,1,)
A(a)

3,2BE

A(a),D,G,J

4,0 BE

A(a),C
A(a)
3,CJ

4,2 BE

1,G,,)

A(a),C

4,2 BE

F
1,A(a),EF,G,I
G

4,7 BE

Bulgur-Salat A(a) Nudeln "Napoli" Aa)
mit Tomate und Zucchini, mit fruchtiger Tomaten- |
dazu & Gefliigel-Cevapcici Afa) Krdutersauce
4,7 BE 6,5 BE
Apfel-Bananenmus
Bella Italia GrieBbrei Aa),G
Eisbergsalat, Gurke, Tomate, mit Kirschsauce
Mozzarella und G
Basilikum-Joghurt-Dressing G
0,8 BE 6,1 BE
Wackelpudding
Eiersalat 3,c)  Blumenkohl-Kokoscremesuppe, Gl
mit Gemuseeinlage dazu Vollkornbrot Ala,b)
und Mayonnaise,
dazu Brotchen Afa)
2,8 BE 3,0 BE
Fruchtjoghurt Creation
Brathering 1,A(a),D,) Reiseintopf G|
mit Zwiebelringen, mit Gemuseeinlage,
dazu Kartoffelsalat 3,c,8 dazu Brotchen A(a)
mit Honig-Senf-Dressing
4,4 BE 3,8 BE

GrieRdessert

Anlieferung fiir alle Kunden am 30.12.2026 Neujahr

Anderung des Angebots fiir Kunden
auBerhalb von Magdeburg

ALTERNATIVSUPPEN 02.01.2027

Wir informieren Sie, dass Bestellungen fiir
den Zeitraum: 31.12.2026 - 03.01.2027
am Mittwoch, den 30.12.2026
ausgeliefert werden.

Fir den 02.01.2027 steht Ihnen fiir
die Mentilinien 1, 2 und 3 je eine haus-
gemachte Alternativsuppe (im Beutel)
zur Verfiigung.

Am 03.01.2026 bieten wir lhnen die Menu-
linie 1, 2 und 3 (im Beutel) laut Menuplan an.
Bitte beachten Sie, dass Menl 4 am
02.01.2027 + 03.01.2027 nicht auswahlbar

Soljanka 23,73,

Mohreneintopf mit FleischkloRchen ¢,

Rindergulasch-Topf 1,6,

ist.
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